
Ristorante 
La Terrazza & Lounge Bar

 Sinfonia di Gusto e Stile

Un viaggio sensoriale tra sapori autentici e atmosfere raffinate. Ogni piatto nasce dalla cura per gli ingredienti freschi di 
stagione, per un'esperienza gastronomica davvero indimenticabile.

IL NOSTRO MENU

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


Antipasti di Mare

Una selezione che celebra la freschezza e la delicatezza del mare. Pesce e frutti di mare, lavorati con cura e rispetto della 
materia prima, danno vita a piatti eleganti e armoniosi, dove gusto e leggerezza si incontrano per aprire il percorso 
gastronomico con equilibrio e raffinatezza.

Tris di tartare di salmone, carpaccio di orata e insalata di gamberi — € 26

Insalata di polpo e patate con olive taggiasche e capperi di Pantelleria — € 22

Tris di grigliata di polpo, calamari e gamberi — € 26

Antipasti di Terra e Vegetariani

Una selezione dedicata ai sapori autentici della terra e alla ricchezza delle proposte vegetariane. Verdure di stagione, 
ingredienti genuini e lavorazioni attente danno vita a piatti equilibrati e raffinati, dove semplicità e creatività si incontrano per 
valorizzare ogni materia prima.

Tagliere di salumi e formaggi — € 22

Parmigiana di melanzane con salsa di basilico — € 20

Verdure grigliate — € 18

Misticanza con mais e olive taggiasche — € 20
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Primi Piatti di Mare

La tradizione italiana rivive nei nostri primi piatti, dove la pasta e i condimenti esaltano i sapori più autentici del territorio.

Linguine al pesto di mandorle con datterini e filetti di calamari scottati — € 22

Tortelloni di spigola e zucchine con pomodorini confit al profumo di menta — € 22

Spaghettone alle vongole veraci e limone candito — € 22

Gnocchi agli spinaci con rucola, pomodorini pachino e gamberi — € 22

Risotto al verde con gamberi e chips di zucchine — € 22
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Primi Piatti di Terra

La nostra selezione di primi piatti di terra celebra la ricca tradizione gastronomica toscana, utilizzando materie prime 
selezionate e ricette tramandate di generazione in generazione per offrire sapori autentici e profondi.

Pici toscani al ragù di cinghiale — € 22

Bigoli al ragù toscano — € 20

Mezzemaniche alla Carbonara con guanciale croccante e uovo pastorizzato — € 20
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Secondi Piatti

Tra terra e mare, i nostri secondi piatti celebrano la ricchezza dei prodotti italiani con cotture attente e presentazioni curate nei 
minimi dettagli.

Secondi di Mare

Orata con pomodorino candito, capperi e olive — € 28

Trancio di salmone grigliato ai semini di sesamo, sale grigio e fagiolini al vapore — € 30

Branzino con patate al forno con maionese al rosmarino e chips croccanti — € 32

Frittura di gamberi e calamari — € 24

Pescato del giorno (al forno con patate, alla griglia, al sale, all'acqua pazza) — 100 gr./€ 9

Secondi di Terra

Millefoglie di straccetti di chianina con funghi e crema al formaggio — € 30

Tagliata di manzo al pepe nero e caciotta senese con spinaci — € 30

Filetto di chianina al pepe verde, al Morellino — € 36
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Le nostre insalate

Le nostre insalate sono un inno alla freschezza e al gusto, preparate con ingredienti selezionati per offrire piatti bilanciati, 
leggeri e ricchi di sapore.

Crispy — Insalata, pollo doppia panatura, bacon, crostini, parmigiano, salsa crispy — € 24

Mela e cotto — € 24

Salmone e pesca — € 28

Caesar salad — Insalata, pollo, bacon, parmigiano, crostini, salsa caesar — € 24

Mediterranea — Insalata, pachino, capperi, alici, bufala, origano, crostini — € 20

Gamberi con melone e cetriolo — Gamberi, mandorle, cetriolo, melone, paprica — € 28
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Dolci

Concludere un pasto con il giusto dolce è un'arte. La nostra pasticceria artigianale trasforma ogni dessert in un momento di 
pura gioia, preparato con ingredienti pregiati e tanta passione.

Tiramisù classico con scaglie di cioccolato amaro e gelato al caffè — € 16

Crostino ai frutti di bosco crema al burro e gelato alla vaniglia bourbon — € 16

Carpaccio di ananas marinato alla menta con sorbetto di limone e mirtilli — € 12

Pralina di nocciola affogata allo zabaione di marsala invecchiato — € 12

Tagliata di Frutta di stagione — € 10

Selezione di gelati vari gusti — € 12
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Lounge Bar

Oltre la cucina, La Terrazza ospita un esclusivo Lounge 
Bar dove il tramonto diventa protagonista. Cocktail 
classici e creazioni della nostra mixology, abbinati a 
una selezione di vini pregiati italiani e internazionali.

Signature Cocktails

Carta dei Vini

Bollicine & Champagne

Tisane & Distillati
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Prenotazioni & Informazioni

Riservate la Vostra Serata

Per garantire un'esperienza su misura, vi consigliamo di prenotare il vostro tavolo in anticipo. Il nostro staff sarà lieto di 
assistervi nella scelta del menù e di soddisfare eventuali esigenze alimentari speciali.

Orari di Apertura

Cena: tutti i giorni dalle 19:30 alle 
22:30 — Lounge Bar: dalle 10:30 
a mezzanotte

Menù Degustazione

Disponibile su prenotazione: 
percorso di 5 portate con 
abbinamento vini selezionati

Allergie & Intolleranze

Il nostro staff è a disposizione 
per ogni esigenza alimentare 
specifica
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